Ermitage de Corton

Menu de ’Ermitage

46€
Sablé de tomme de brebis au saumon
Salpicon d’avocat et pissenlit
ou
Escargot de Bourgogne et creme Dubarry
Andouille de Vire poélée et sechée, jus de persil
Filet de plie a la poutargue
Risotto de pommes de terre « roasval »
ou
Canette dite « Excellence Mieral »
Artichauts et tomates confites, jus legerement pistache

~ o~~~

Fromages affinés

~ o~~~

Desserts de l’Ermitage

Menu dégustation

65€ - | entrée au choix, 2 plats, fromage et dessert
75€ - 4 plats, ﬁomage et dessert

Ris de veau au vinaigre de cidre
Roquette et champignons de Paris
et/ou
Crépe croustillante aux langoustines
Petits pois a la réglisse
Filet de barbue braisé, sauce créme au vin jaune
Asperges vertes du Pertuis roties a la coppa
Carré d’agneau roti au basilic
Jus court a I’ail des ours
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Fromages affinés

~~~

Chocolat de l’Ermitage

Menu enfant (— de 10 ans) :

18€ 15€

Volaille ou Beeuf ou Poisson
Pates ou légumes
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Dessert

Nos prix sont nets toutes taxes et service inclus



