les formules du midi...

les entrées

les plats

fromage

les desserts

Entrée + Plat + Fromage + Dessert 28 €
Entree + Plat + Fromage 25 €

Entrée + Plat + Dessert 25 €

Entrée + Plat 22 €

Plat + Fromage ou Plat + Dessert 22 €
Plat seul 19 €

Entrée du marché 8 €

Dessert du marché 8 €

a choisir dans les plats suivants:

Salade d’aile de raie,

pommes vitelottes a I’échalote
vinaigrette de capres

ou

Press¢ de queue de boauf,

rémoulade de navets a la graine de moutarde
ou

Entrée du marché

~ A~~~

Filet de canard a I’huile de geniévre,
mousseline de panais et chataignes

ou

Daurade royale rotie,

cerfeuil glacé au miel et condiments

ou

Plat du marcheé

~ A~~~

et/ou
Epoisses affiné
et mesclun a 'huile de noix

~ A~~~

Gelée de chocolat blanc a ’orange,
coings et pommes vanille, nougatine de noix
de pécan

ou

Soufflé glacé au marc de Bourgogne,
madeleine chaude

ou

Dessert du marché

la carte du midi...

Escargots de Bourgogne au raifort, 12 €
veloute de courge muscade
Foie gras de canard pressé, 15€
chutney acidule, craquant de noix et figues
. Thon juste saisi puis mariné aux sept (€
& |parfums,
—
= |cOaur de sucrine et panais
5)
w2
~ |6 Huitres Gillardeau N°3 18€
Filet de boauf roti 26€
a la truffe de Bourgogne
Dos de biche cuit au sautoir, 25€
., |pommes reinette a 'huile de laurier
= |et genievre
ol
3
— ISaint-Jacques snackées, 28€
topinambour a I’ail confit
les boissons...
~] Crémant de Bourgogne, brut 7€
[@\
A Crémant de Bourgogne, brut rose 7€
]
=
g
é Champagne, Brut 14 €
3
& Champagne, Brut Rose 18 €
d
v]
=
>
Kir na 7€
Kir Royal (crémant) 1a 10€
Kir Royal (champagne) 12d 15 €
Biere 1664 pd 4€
Bicre de Bourgogne, blonde ou blanche 25 6 €
% Anisé (pastis, ricard, pernod) 4w 5€
\E Martini (bianco, rosso, extra dry) 5 €
é"‘ Campari, suze W 5€
Eau minérale 100 3€
38 Eau minérale sod 2 €
2 | Jus de fruit, soda 25d 3,50€
© | Jus de fruit Nectar de Bourgogne ~ 25d 4,50€
% | Perrier 30 3,50 €
(3 | Café, décaféing, thé, infusions 2,50 €



