Ermitage de Corton

Menus de l’Ermitage

46€ -4 plats : | entrée, 1 plat, fromage et desserts
65€ - 5 plats : [ entrée et 2 plats, fromage et desserts

Amuse Bouche
Foie gras de canard pressé, chutney acidulé
craquant de noix et figues au poivre de Sichuan
Dos de sandre roti, soupe de lait d’huitre
poclée de topinambours a la truffe de Bourgogne
et/ou
Dos de biche d’Alsace cuit au sautoir
Pomme reinette a I’huile de laurier et geniévre

~ o~~~

Plateau de fromages affinés
Chocolat chaud et ceeur fondant aux lentilles confites
Sorbet verveine

~ o~~~

Mignardises

Menu découverte

36€

Amuse Bouche
Escargots de Bourgogne au raifort
velouté de courge muscade
ou
Pleurotes et lentins sautés a I’huile d’argan

pot-au-feu de queue de baeuf

~~~

Aile de raie au beurre, poireaux étuvés aux capres
emulsion de vinaigre a I’estragon
ou
Echine de cochon « cul noir » braisée a la sauge
Cerfeuil tubéreux écrasé
Epoisses affiné et mesclun de salade
ou
Créme de noix, biscuit macaron
Glace caramel

~~~

Mignardises

Menu enfant (- de 10 ans) : Volaille ou Beeuf ou Poisson + Pates ou légumes + Dessert

+8€ 15€

Nos prix sont nets toutes taxes et service inclus



